ESPECIAL MATRIMONIOS CAMPESTRES CASONA DE CAMPO
FULL PACK GOLD TODO INCLUIDO.

$55.900 POR PERSONA

OFERTA LIMITADA.

COCTEL DE BIENVENIDA

Jugos, Bebidas Gaseosas y Mineral

Champagne para el Brindis

Pisco Sour, Mango Sour

Aperol

Vinos Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, Varietal y Reserva
Canapés Finos Mixtos (Queso, Camardn, Esparragos, Mariscos, Vegetales y
otros)

Empanadas de coctel variedades (Queso, Camarén Queso, Napolitana,
Champinidon Queso, Pino Merquen y otros)

Brochetas de tomate cherry con queso mantecoso adobadas.
Brochetas adobadas de Camarones frios

PARRILLA A LA BRASAS ABIERTA

Carne de vacuno (Flat Iron, Lomo Vetado) Hereford
Costillar al Asador

Pollo adobado a las brasas

Chorizos artesanales

Papas al vapor

Pebre

Pan Amasado

Vino reserva y varietal cabernet sauvignon o carmenere, bebidas
gaseosas, jugos y minerales.



ENSALADAS BUFFET ABIERTA (ELEGIR 6)

Lechuga Hidroponica, palta y palmitos

Ensalada Griega (Pepinos, Tomate, Queso mantecoso, Aceituna y menta
fresca)

Ensalada de espinacas con queso parmesano

Ensalada de Tomate albahaca y queso mantecoso

Choclos en grano con morron rojo

Papas a las brasas o al merquen

Arroz Primavera

POSTRE BUFFET (ELEGIR 5)

Frutas de la Estacion.

Tortas Panqueque manjar o Chocolate Frutilla
Leche Asada

Suspiro limerio

Mote con Huesillos

Papayas con crema

Fantasia de limon

Estacion de Café Te agua de hierbas

BAR ABIERTO TRASTARDE 2 HORAS

Pisco Mistral o Alto del Carmen
Vodka Eristof

Ron Varadero

Cervezas en Barra artesanal
Bebidas

Agua Mineral

Incluye barman, hielos, barra, manteleria, refrigeracion, atencion, tapaditos de

carne y ave con vegetales.

CONSIDERAR

Un minimo de 70 personas, valores sin IVA, el servicio puede variar
dependiendo de la necesidad del cliente.

EL SERVICIO INCLUYE

Ademas, incluye arreglo de flores en mesas, manteleria, cubiertos, platos,
copas, servilletas de género, parrillas, carbon y todo lo necesario para el
desarrollo del asado.

La atencion comprende un Colaborador/Garzén cada 10 personas, asador y
personal de cocina.
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ASADOS A DOMICILIO

CASONA DE CAMPO EL ARTE DE LAS BRASAS FULL EQUIPADA, DECORACION
CAMEPESTRE, MESAS RUSTICAS, SILLAS CHIAVARI BLANCAS, ZONAS LUNCH
ESTILO CAMPESTRE, TOLDO DE 120 METROS CUADRADOS PARA LA ZONA DE
ALMUERZO, SOBRILLAS, AREAS VERDES, ESTACIONAMIENTOS EXCLUSIVOS,
TOLDOS ZONA COCTEL, TOLDOS PARA ZONA CEREMONIA.

DJ, AMPLIFICACION MICROFONOS SECTOR CEREMONIA Y COCTEL.

MUSICA AMBIENTAL ZONA ALMUERZO.

ALTAR DECORACION CEREMONIA CON ARCO DE FLORES NATURALES
ANFITRIONA EN TODO EL EVENTO

PIEZA SOLO NOVIOS PARA MAQUILLAJE Y VESTIDOR, PUEDE LLEGAR 2
HORAS ANTES DEL HORARIO DE INVITADOS

BARMAN Y AYUDANTE.
SERVICIO DE TORTA, NO INCLUYE TORTA.
MUEBLES BUFETT MODELO ANTIGUO PARA LA TORTA Y RECUERDOS.

4 BANOS IMPECABLES
1 BANO SOLO NOVIA INTERIOR DE LA CASA.

ZONA PARA SACAR FOTOS.
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